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Il museo della civilta contadina di Gaville

E’ ospitato negli ambienti attigui alla splendida pieve romanica

di Nicoletta Alamanni

Raccoglie gli oggetti di una cultura che non esiste piu. E” il
“Museo della Civilta Contadina™ di Gaville, frazione collinare
del comune di Figline e Incisa Valdarno, in provincia di Firen-
ze, ricordata anche da Dante (Inferno, XXV, 151). La localita
¢ situata su un terrazzo a ridosso delle piu interne propaggini
delle colline del Chianti ai confini con il Valdarno Superiore,
in piena terra mezzadrile. La si raggiunge immettendosi nella
vecchia strada che da Figline conduce a Cavriglia ma, dopo un
grappolo di case, una leggera salita devia al borgo dominato
dalla pieve romanica di S. Romolo costruita in un’ultima im-
pennata del pianoro (fig. ). Posizione felice ed assolata di un
luogo di culto risalente ai secoli XI-XII ma le cui vere origini
vanno rintracciate in epoca paleocristiana. Forse proprio nei
pressi della chiesa passava la via romana Cassia Adrianea, se-
conda importante arteria del Valdarno Superiore, segno della
rilevanza del sito. Intorno alla pieve ¢ possibile osservare una
distesa di terra coltivata con case sparse che spuntano qua e
la e che raccontano la loro storia in modo semplice e lineare.
Osservando il paesaggio che ci troviamo di fronte quando ar-
riviamo, calza a pennello la frase di un eminente studioso del
mondo geografico come Fernand Braudel che ha definito la
campagna toscana “la pitt commovente che esista™. In nessun
altra parte d’ltalia, infatti, quanto nella nostra terra, si posso-
no leggere nel paesaggio la profondita storica, le esperienze
culturali, tecnologiche, architettoniche ed umane che lo hanno
formato. Gaville ed il suo museo ne sono un esempio a tutti
gli effetti.

fig. 1.
Pieve romanica

di Gaville

il museo: un’iniziativa sorta nel 1974

1l museo di Gaville fu inaugurato il 2 ottobre 1988, a conclusio-
ne di un lungo percorso di preparazione. “C’era un gruppo di
giovani che lavorava per organizzare insieme una vila paesana
attiva. In questo quadro di rinascita si inseri liniziativa di un
personaggio caro a tutta la citta di Figline, Giovanni Ariano,
che si spinse alla ricerca di oggetti e di attrezzi da mettere in mo-
stra nella sagra paesana del 1974. 1l primo catalogo era di 118
pezzi diventati poi 602 il giorno dell'inaugurazione. La nostra
ricerca nel Valdarno era frenetica ma ancora priva di logica e di
esperienza: prendevamo di tutto, dal pit piccolo cucchiaio fino
al torchio per 'uva, stavamo attenti ai contadini che lasciavano
il podere, alla fattoria che si disfaceva di tante cose, alla pulizia
di soffitte e cantine. In breve riuscimmo a portare a Gaville oltre
1500 pezzi” (Pier Luigi Righi).

[ restauri della canonica e dei seminterrati, che un tempo ospi-
tavano una fattoria attiva ed esemplare, con l'antico frantoio,
furono effettuati anche in funzione della conservazione dei tanti
oggetti recuperati che oggi sono circa 7000.

Alla bellissima pieve romanica ¢ annessa la canonica, una
costruzione di origine medioevale, realizzata in parte quando
Gaville era un minuscolo castello di proprieta degli Uberti-
ni, importanti feudatari della zona. Al suo interno molti se-
coli dopo, probabilmente sul finire del Settecento, quando le
riforme agrarie del Granduca Pietro Leopoldo incrementarono
le produzioni agricole, fu realizzato un frantoio, scavato nella
roccia in una pietra di rara bellezza, utilizzato per la frangi-
tura delle olive. Proprio qui, intorno all’antico impianto, che



locazione il Museo della Civilta
Contadina, nato negli anni ‘70
del secolo scorso su iniziativa
di alcuni abitanti di Gaville in-
namorati della loro terra e delle
loro origini. Iniziarono a racco-
gliere, tra i contadini del posto,
¢io che era rimasto di una cultu-
ra che — ormai lo avevano capi-
to — stava scomparendo sostituita
dallo standard della modernita.
Cominciarono ad appendere quei
manufatti intorno all’antico fran-
toio, uno ad uno, dopo una rapida
eventuale riparazione.

La loro fu una, forse inconsape-
vole, importante operazione cul-
turale.

Il museo prese una sua prima
forma e gli oggetti, una volta
diffusa la notizia, continuarono
ad arrivare da tutto il Valdarno
Superiore. Con gli anni quel co-
acervo di reperti ha cominciato
ad impadronirsi, quasi con una
naturale sistemazione, di altri
scantinati della canonica divenuti
poi contenitori armonici di sale
distribuite razionalmente. Tutto
ruotava intorno a quel frantoio,
ancora intatto, con la grossa ma-
cina in pietra ed il solco scavato
da migliaia di passi di animali da
traino che facevano muovere I’e-
norme macigno circolare, e poi
¢’era ancora la vecchia “pressa”
¢ I"antico tornio. L area attigua al
luogo della frangitura, che con-
servava un acquaio in pietra forse
cinquecentesco ed un grande ca-
mino, divenne subito la sala della
“cucina contadina” e poi nacque-
ro la sala del bottaio, quella del

figg. 4-5. Sala dell’olio, con la grande macina in pietra e lo strettoio ottocentesco



figg. 6-7. Cucina del contadino con focolare e tavola apparecchiata

fabbro, della tessitrice, del falegname, del calzolaio, del cac-
ciatore, dei lavori della terra, della lavorazione del giaggiolo,
del rivestitore dei fiaschi, della camera da letto della famiglia
contadina, della sala del grano, del’arrotino, del macellaio e di
tanti altri mestieri legati a momenti della vita contadina, tutti
ricostruiti nei minimi dettagli grazie ai tanti reperti storici di
cui il museo si ¢ dotato nel tempo.

All’interno di quelle stanze, di quegli angoli, rivivono tutt’ora
ben 7000 oggetti di un mondo scomparso che nel tempo han-
no trasformato la raccolta, inizialmente “amatoriale”, in una
esposizione museale a tutti gli effetti. Negli anni 80 iniziaro-
no ad interessarsi della struttura le Universita e la Provincia di
Firenze che commissionarono il primo lavoro di inventariazio-
ne e catalogazione degli oggetti esposti tenendo conto anche
dei termini dialettali o gergali con cui i manufatti venivano
chiamati. Fu un’operazione storico-culturale di rilievo ma an-
che un’interessante operazione linguistica che permise di re-
cuperare vocaboli che si sarebbero persi nel tempo. Grande,
infatti, ¢ il valore storico, documentale, lessicale e didattico
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che in questo museo si conserva. Soprat-
tutto le giovani generazioni qui possono
venire in contatto con essenze di “cultura
materiale, linguistica ma anche spiritua-
le” considerate dalla museologia moderna
fonti inesauribili di conoscenza.

Oggi il museo, rinominato negli anni 90
“Casa della Civilta contadina” e visitato
ogni anno da numerose persone € tan-
te scolaresche, rivela come in un libro
aperto, gli aspetti quotidiani dell’antica
campagna toscana soprattutto di quella
mezzadrile, contesti e fatti storici non di
grandi personaggi ma di migliaia di perso-
ne nella nostra terra. Ogni sala del centro
museale € ora una pagina di vita.

Il viaggio nel museo

Per accedere al Museo occorre entrare dal
cancello attiguo al portone della canoni-
ca della Pieve di San Romolo dal quale
si apre un antico cortile interno fiancheg-
giato da portici (figg. 2-3). Nella “hall”
ci attende un addetto alla distribuzione
del materiale esplicativo che ci permette
di conoscere meglio il percorso da segui-
re. Ed inizia cosi un fantastico tuffo nella
storia della vita passata, nella dedizione,
nell’arte, nella conoscenza, nella pazienza
e nella parsimonia con cui venivano ese-
guiti tanti mestieri, alcuni dei quali oggi
cancellati o dimenticati, come quello del
“carradore o fabbro carraio” che riparava i
carri agricoli, quello del “bigonciaio”, che
costruiva le bigonce o del “pignolaio” che
ricercava le pigne ed i pinoli.

Quattordici stanze preziose, quelle della
Casa della Civilta contadina di Gaville,
dove sono racchiusi i saperi di una vita dedicata al lavoro, alla
fatica ma anche alla spiritualita che scandiva le ore dell’uomo.
A lato della hall, sulla destra, attraverso un’antica porta in le-
gno entriamo nella prima sala che poi ¢ il fulcro del museo
stesso dove vale la pena davvero di soffermarsi: ¢ la “Sala
dell’olio” con il suo frantoio settecentesco (1729), tutto in pie-
tra, ferro e legno ed ancora funzionante, qualora venisse mes-

fig. 8. Cucina del contadino, particolare della moscaiola
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so in moto (figg. 4-5). L'occhio si
sofferma sull’enorme macina di
pietra scalpellata che ruota attorno
ad un “piatto” di base circolare di
circa due metri e mezzo di diame-
tro dotata di “albero del frantoio”,
di un “tirante” trasversale e di un
“menatoio” cui venivano attac-
cati gli animali da traino, in que-
sto caso un solo bove. L’animale
percorrendo il sentiero, imprime-
va con la sua forza il movimento
rotatorio all’albero e alla macina
che, oltre a ruotare su se stessa,
girava anche intorno al piano di
frangitura. Un’asta, ancora presen-
te nell’impianto del museo, servi-
va ad alzare o abbassare la macina
quando il volume delle drupe era
pilt 0 meno consistente. Vicino al
sistema di frangitura troviamo 1’e-
norme torchio, forse ottocentesco,
detto anche “strettoio”, basato sul
concetto di avvitamento che servi-
va a spremere gli “stiancini” dove
la pasta delle olive veniva ingab-
biata per essere schiacciata. Dalla
loro pressione fuoriusciva I’olio.
La sala ¢ dotata di tutta |’antica
strumentazione che serviva nelle
attivita di molitura delle olive in
tutte le sue fasi persino del poz-
zetto o “inferno” dove finivano
i residui della lavorazione e del
“guadagnolo™, ossia il recipiente
usato come contenitore durante le
fasi di spremitura per raccogliere
I’olio dagli oggetti adoperati (vas-
soi, “nappi”, “ramaioli”, orci, bari-
li, ecc.) ed il cui contenuto veniva
diviso poi tra i frantoiani, proprio
per non sprecare nulla di un pro-
dotto troppo prezioso.

Attigua alla “Sala dell’olio™ ¢ stata allestita la “Cucina del
contadino” (figg. 6-7-8), come una scena di un film, con il suo
“focolare”, il “frullone™ per fare il pane, i paioli in rame per
cucinare, stoviglie e posate in metallo povero e non raffinato,
la tavola in legno massiccio cosi come veniva apparecchia-
ta da una famiglia contadina con la zuppiera di cotto, 1 piatti
in semplice ceramica bianca, ciotole e “mezzine”, la “madia”
per la farina e per il pane, la “vetrina” per i serviti di piatti e
bicchieri, vasi di vetro e di cotto per le varie pietanze, antiche
tovaglie ed “asciughini” (canovacci) in fibre naturali tessuti
rigorosamente a mano.

Vicino alla finestra pende la “moscaiola” (fig. 7) per conserva-
re formaggi e salumi e persino un recipiente “cattura-mosche”,
un “insetticida fai-da-te” in vetro soffiato e di bella fattura,
dove veniva depositato lo zucchero che attirava in trappola

figg. 9-10. Sala della tessitura

gli insetti. Appese alle pareti o appoggiate sul camino c¢i sono
ceste di vimini autentiche per la raccolta della frutta e della
verdura dai campi e dagli orti, strumenti e coltellerie per la
salatura degli insaccati, “fustini” per trasportare il latte e pure
un rudimentale seggiolone per far stare a tavola i bimbi pit
piccoli.

Isolata dal cuore centrale del museo, ma in una stanza vicina
accessibile solo dalla corte, si trova la “Sala della tessitura™
(figg. 9-10) dotata di telai di diverse misure e fatture con la
strumentazione usata dalle tessitrici: dalla spola all’arcolaio
e all’aspo (strumento per fare la matassa), fino al ferro da sti-
ro completamente metallico da scaldare sul fuoco del camino.
Posati naturalmente su sedie o tavoli si notano drappi di tes-
suto originale risalenti all’800 e ai primi del “900. Una rico-
struzione accurata del lavoro svolto dalle donne contadine che



figg. 11-12. Salone dei cereali:
- macchina per la battitura

- grosso carro in legno

fig. 13. Sala del vino

mostra gli strumenti della raccolta delle fibre
vegetali e animali, della cardatura o della pre-
parazione dei filamenti utili a disporre trama e
ordito. Immagini reali di attrezzi e gesti quo-
tidiani che servivano a vestire i membri della
famiglia e ad allestire i semplici ed essenziali
arredi per la casa.
L’ala sinistra del museo ospita invece il “Sa-
lone dei Cereali” (figg. 11-12), dedicato prin-
cipalmente alla lavorazione del grano, prodot-
to essenziale nella dieta contadina, insieme ad
altri prodotti come orzo e avena. E allora ¢
possibile ammirare tutti i manufatti legati a
queste colture, dagli attrezzi che servivano
per la semina alle varie tipologie di falci usate
per la raccolta a seconda del tipo di lavorazio-
ne effettuata. In mostra pure una gamma va-
riegata di vagli, setacci per le semenze o per le
selezioni fino ad una grande macchina per la
battitura o alle macine dei mulini e mole casa-
linghe. Un grosso carro in legno posizionato
nella parte centrale ricorda i mille viaggi ef-
fettuati dai contadini nelle fasi della falciatura
e raccolta dai campi di grano fino alle faltorlc
o alle aie delle case coloniche.
In fondo al salone, scendendo alcuni gradi-
ni, si accede alla “Sala del vino” (fig. 13).
Ci addentriamo ora all’interno di quella che,
per secoli ¢ stata la reale cantina della pieve,
dove si percepiscono ancora i classici odori
del mosto, del vino e del legno delle botti. Qui
ci immergiamo nel regno delle uve toscane,
altro bene prezioso del mondo contadino della
nostra regione, dove ogni oggetto rappresenta
la pazienza e la conoscenza di un’arte che ha
reso nel tempo famosi i nostri vini. Botti pre-
giate, tini, tinozze, piccoli carri da trasporto,
orci per I’olio ed antichi strumenti utilizzati
per monitorare lo stato di fermentazione delle
uve.
Facendo il percorso a ritroso torniamo nel
portico del cortile alla cui parete sono appesi
centinaia di attrezzi agricoli (fig. /4) utilizzati
nel lavoro dei campi, dalla vanga, alla zappa,
ai vari tipi di vomere, marre, erpici, “rastini”,
“accettini”, “roncole”, “roncolini”” per mon-
dare il giaggiolo, per giungere ad attrezzi il
cui nome ci € sconosciuto come il “malein-
peggio”, una specie di accetta con una punta
a “‘sgorbia” che serviva per “slupare™ il tronco
dell’olivo, ossia per tagliare tutto il legname
malato colpito dalla “lupa™ o carie della pian-
ta (alterazione del tessuto legnoso del tronco
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e della ceppa) .

In un locale vicino ¢ stata ricostru-
ita con minuziosa cura anche la
“Camera della famiglia contadi-
na” (figg. 15-16) con il letto in fer-
ro battuto, I’armadio ed il como.
In fondo al giaciglio una cesta in
vimini per culla, il “lavamano™ per
svolgere le azioni di igiene quoti-
diana ed un’antica stampa cerata
raffigurante il Cristo come effigie
sacra a capo letto. D’inverno per
riscaldare le lenzuola si ricorre-
va a uno scaldaletto bislungo a
forma di ellisse (chiamato anche
“prete”), dove al centro della parte
alta si appendeva la “cecia” con la
brace accesa. Diffuso era anche il
trabiccolo a cupola.

Davvero curiosa anche la “Salet-
ta del contadino-cacciatore” (fig.
17). Fin dal Medioevo, infatti, in
una economia di autoconsumo i
contadini, che non erano massari
ma “servi della gleba™, non pote-
vano allontanarsi dalla terra in cui
erano nati e dovevano spesso lavo-
rare la pars dominica con enormi
difficolta per sfamare le famiglie,
senza contare i diritti di banno che
dovevano rispettare. Una situazio-
ne di grave indigenza e poverta che
seguira il mondo contadino fino
alla fine della seconda guerra mon-
diale. Ecco che la caccia (anche di
frodo) o il bracconaggio potevano
essere un’opportunitad in piu per
mettere sulla tavola alimenti pro-
teici di grande importanza per la
prole. Ed allora, quello stanzino
che conserva trappole, reti, siste-
mi di cattura rudimentali ed anche
smielatori per raccogliere il miele
trovato negli alveari del bosco, di-
venta importante testimonianza nel percorso della nostra visi-
ta.

Degna di rilievo anche la “Sala del ciabattino” (fig. 18), uno
dei mestieri in via di estinzione, con tutti gli strumenti con i
quali, con maestria, venivano costruiti o riparati le scarpe o gli
zoccoli. Tutti manufatti realizzati a loro volta dagli stessi con-
tadini - calzolai, studiati nei minimi particolari dagli “operatori
del settore” per riuscire ad entrare negli anfratti del cuoio o del
legno. Ricostruita in un’area apposita anche la “Sala dell offi-
cina del fabbro” (fig. 19) con un enorme mantice, un’incudine
dell’ottocento ed una serie infinita di martelli, martelletti, pin-
Ze € morse.

Tra 1 mestieri che il contadino doveva conoscere per mante-
nere intatta un’economia di sussistenza ¢’erano anche quelli
del falegname (fig. 20), del bottaio, dell’arrotino. Ogni pro-

1l “foco a letto”
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fig. 20 - Angolo del falegname
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fig. 21 - Museruole per impedire alle bestie di mangiare i germogli
delle piante mentre aravano e i tipici finimenti rossi (moscaiole) .
che venivano messi ai bovini in occasione di sagre od altre occa-
sioni di festa.

fessione nel museo, ha una sua stanza, un suo angolo di vita,
senza lasciare niente d’intentato. Si, perché il contadino do-
veva saper essere anche tessitore, carraio, fabbro, calzolaio,
bottaio, arrotino. Ed allora ¢ possibile conoscere e vedere con
i propri occhi I'infinita varieta di “gattucci”, lime, pialle, tavoli
da lavoro dotati di quelli che noi oggi chiameremmo “con-
fort occupazionali”, segni innegabili dell’intelligenza umana
e dell’astuzia “ingegneristica”, comunque impensabili nella
societa meccanizzata, tecnologica ed informatica di oggi.

Ma la vita del contadino non era solo materiale, era scandita
da una serie di momenti di vita spirituale dove la devozione
ha occupato un ruolo rilevante legata spesso alle fasi della vita
sui campi. Infatti la nostra visita al museo si sofferma in ultimo
nella “Sala dei Santini” (fig. 22) che espone una raccolta di
icone sacre in formato cartaceo, riferibili all’Ottocento e alla
prima meta del Novecento, collocate nella splendida cripta ro-
manica, segni tangibili della spiritualita di un mondo ormai per
lo pit dimenticato. Qui sono molti i riferimenti alla vita dei
Santi e al contesto della religiosita in campagna come una ori-
ginale lapide dedicata a Sant’Antonio Abate protettore degli
animali. Ultima, ma non meno importante, ¢ la “Sala dell’Er-
bario” (fig. 23), singolare raccolta di erbe medicinali che un
ragazzo genoves, amante della nostra Toscana, curd sotto
i pazienti consigli della mamma maestra circa un secolo fa.
Ebbe cosi inizio una raccolta botanica oggi considerata di par-

fig. 19. Sala dell officina del fabbro
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fig. 22. Sala dei santini
fig. 23. Sala dell 'Erbario
ticolare interesse. Sono oltre cento i fogli
da disegno dove sono state fissate le erbe
essiccate, molte ritenute all’epoca capaci
di curare varie malattie. Si vede dalle sche-
de che anche le piti comuni erbe dei nostri
campi, borri, boschi, avevano quasi tutte
proprieta terapeutiche, bastava insistere e
saperle raccoglierle al momento giusto.

# koK

Terminiamo il nostro percorso incantati dal
riverbero della luce del sole che si riflette
sui colori caldi della corte interna al museo
consci di aver fatto un piacevole percorso
conoscitivo e di aver compreso il senso
vero della nostra storia.
[l Museo della Casa della Civilta Contadi-
na di Gaville ¢ visitabile secondo il calen-
dario e I'orario indicati in basso; possono
essere previste visite anche in altri giorni
per scolaresche e piccoli gruppi, ma ¢ ne-
cessario prenotare.
Nei primi anni ¢ stato sorretto da un gruppo
di sostenitori ¢ da un consiglio di ammini-
strazione fortemente motivato, guidato dal
presidente Pierluigi Righi e dal suo giova-
nissimo segretario Alessandro Righi oggi
sacerdote e rettore della stessa pieve. Dagli
anni 90 il museo ¢ guidato da un consiglio
di amministrazione presieduto adesso da
Antonella Bizzarri e da un nutrito gruppo
di consiglieri tra cui alcuni residenti del
posto, tutti al lavoro per continuare a va-
lorizzare un bene che ¢ ormai patrimonio
dell’intera comunita valdarnese.
[l pia delle volte, specie nei casi in cui na-
scono liberamente dalla volonta dei citta-
dini, i musei della cultura contadina si presentano come un’ac-
cozzaglia di oggetti e di documenti distribuiti alla rinfusa entro
lo spazio museale. Ma la Casa della Civilta Contadina di Ga-
ville, sia per la collocazione che per la lungimiranza dei suoi
fondatori, non & solo un “museo-collezione” bensi un “mu-
seo diffuso™ dove la struttura stessa, entro la quale ci muovia-
mo, diventa testimonianza storica, fruibile. Non solo, esso al
tempo stesso € diventato un “museo-discorso”, considerando
quest’ultima come la pit stimolante di forme museali ai fini di
un progetto didattico-formativo.
Il Museo di Gaville ¢ ormai metalinguaggio oltre che colle-
zione ed esposizione. La tattica espositiva rispetta un ordine
tematico a 360 gradi dei cicli colturali, delle tecniche lavora-
tive e della vita materiale e spirituale di un mondo scomparso
che non resta statico, anzi al visitatore appare ancora muoversi
come in un film, alimentando un ragionamento ed una rifles-
sione. Alla Casa della Civilta Contadina di Gaville ¢ facile ri-
costruire, immedesimarsi ed elaborare concetti su quelle scene
di vita che prima incantano, poi si trasformano magistralmente
In “‘storia”.

Per una visita... *

La Casa della Civilta Contadina di Gaville ¢ aperta
al pubblico nei giorni di domenica nel periodo

I aprile - 30 giugno
1 settembre - 30 ottobre

orario 15-18

La visita ¢ possibile anche in altri eventuali giorni
su appuntamento, anche per piccoli gruppi.

cell. 328.179.2934 Antonella
L’ingresso ¢ ad offerta per il mantenimento della collezione.

* Per le note vicende legate alla pandemia da covid-19 le visite sono
state sospese e riprenderanno secondo le modalita stabilite dalle pub-
bliche autorita e riportate nel sito della Casa.

( Le foto del servizio sono di Silvano Monchi )




